
 

 

MINGELMAT     
 
Tomat och basilika bruschetta (vegansk)   35 SEK

  

Bönsalsa på crustini (vegansk)    35 SEK 

 

Gazpacho (vegansk)     35 SEK 

  

Toast med chèvrecrème och betor (vegetarisk)  39 SEK 

 

Kycklingsnitt med örtmajonnäs   39 SEK 

   

Skagensnitt med picklad lök och dill   49 SEK

   

Laxtartar på pumpernickel    49 SEK 

  

Smördegssnitt med rökt renstek och pepparrot  49 SEK 

 

Bakad delikatesspotatis med rom och crème fraîche 49 SEK 

    

Samtliga priser är exklusive moms. 

 

    



 

 

STORA C-BUFFÉN 
(serveras varm) 

 
 
Gremolatakryddad kalvytterfilé   

Pepparsås    

Rostade rotfrukter     

Örtbakad laxfilé  

Vitlöksfrästa champinjoner   

Paj efter årstid  

Bulgursallad 

Citron och lime yoghurt 

Grönsallad 

Ost och charkbricka med kex och marmelad 

Smör och bröd 

Crème brûlée 

Kravmärkt kaffe från Zoégas och ekologiskt te 

 
 
 
 

 
485 SEK per person exklusive moms    

 
 
 



 

 

LILLA C-BUFFÉN 
(serveras kall) 

 
 
Lågtempererad fläskfilé     

Örtbakad lax 

Gazpacho    

Bulgursallad 

Örtcrème  

Caprese (tomat, mozzarella, basilika) 

Ost och charkbricka 

Grönsallad 

Smör och bröd 

 

 
 
 

 
 

315 SEK per person exklusive moms 
 

 
 
 
 

KOMPONERA DIN MENY 
 



 

 

FÖRRÄTT 
Tartar på pilgrimsmussla och tonfisk med avocadocrème,   
syrad rödlök, potatiscrisp och krasse 
 

Rökt ankbröst med chèvreterrine, rödvinsreduktion samt  
confiterade betor och purjolökscrisp 
 

Kräftsoppa med cheddarost omelett, kräftstjärtar och dill 
 

Risotto primavera (vegetarisk) 

 
VARMRÄTT 
Gremolatakryddad kalvytterfilé med röstikaka,    
smörad pepparsky, bakade tomater och primörer 
 

Stekt majskycklingfilé med schalottenlöksky och ostronskivling   
serveras med pommes duchesse med rökt sidfläsk 
 

Laxfärserad bergtunga med sandefjordsås, syrad lök och sparris  
serveras med pommes duchesse 
 

Svampcannelloni med tryffelsky och stekta grönsaker toppas  
med krispig ostronskivling och ruccola (vegetarisk) 

 
DESSERT 
Klassisk crème brûlée med färska bär 
 

Äppeltarte med vaniljglass, halloncoulis och chokladflarn 
 

Baileys cheesecake med citronsorbet, mjölkchokladcrème  
och hallon  

 
 
2-rätters meny 445 SEK per person exklusive moms 
3-rätters meny 585 SEK per person exklusive moms 
Endast varmrätt 285 SEK per person exklusive moms 
 
 
 
Minst 20 personer i sällskapet. 
Vid färre antal tillkommer en avgift på 1000 SEK exklusive moms 



 

 

 

Beställningen gäller samtliga i sällskapet 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DRYCK 



 

 

 

Öl, Cider    Alkoholfritt  

Mariestads, 50 cl  63 SEK Läsk, 33 cl  22 SEK 

Nils Oscar God Lager, 33 cl  55 SEK Saltå Kvarn Juice 31 SEK 

Nils Oscar India Ale, 33 cl  58 SEK Naturfrisk   27 SEK 

Grängesberg Lättöl, 33 cl  27 SEK Kravmärkt kaffe Zoégas      29 SEK 

Carlsberg Alkoholfri, 33 cl  49 SEK Ekologiskt te   29 SEK 

Cider, 33 cl   55 SEK 

 

Vin, Mousserande 

Inycon Chardonnay, Italien   71 SEK / 316 SEK 

Montepulciano d’Abruzzo Montipagano, Italien 71 SEK / 316 SEK 

Bontempo Rosado Organico, Spanien  71 SEK / 316 SEK 

Guldkula Brut Champagne, Frankrike              / 768 SEK 

Mas Pere Brut Ecologic, Spanien   84 SEK / 420 SEK 

Viña Vitt Vin Alkoholfritt, Tyskland   52 SEK / 236 SEK 

Viña Rött Vin Alkoholfritt, Tyskland  52 SEK / 236 SEK 

 

 

 

 

 

Samtliga priser är exklusive moms. 


